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pEL CALLEJON

MACERACION CARBONICA

VITICULTURA Y ELABORACION DE VINO

Varietal 100% Malbec
Origen  El Cepillo — San Carlos — Valle de Uco - Mendoza
Altitud  1.000 msnm.
Suelo  Composicion variada de arena, caliche y piedras de gran tamaro
recubiertas de carbonato de calcio.

Cosecha  Cosechado a mano
Enodlogo  Pablo Navarrete
Viiledo  Vinedos de Malbec en espaldera de mas de 30 anos (rendimiento
constante de 5.000 kilos por hectarea) con riego por goteo
cuidadosamente gestionado.
Elaboracion  Elaborado mediante maceracién carbénica espontinea con
racimos enteros. La vendimia se adelanta ligeramente para mante-
ner un nivel de alcohol moderado. La fruta, recogida a mano, se

lleva directamente al depdsito. Para iniciar la fermentacion
MACERACION intracelular caracteristica de este método de vinificacidn, el
CARBONICA depdsito se satura con didxido de carbono. La fermentacion no es

ARGENTINA

impulsada por levaduras, sino mediante una reaccién enzimatica
donde el acido malico se convierte en alcohol. Mientras tanto, el
peso de los racimos provoca un aplastamiento natural de las bayas,
liberando el mosto que también fermenta y macera. El resultado
de esta técnica es un vino muy expresivo, con un color intenso y
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un marcado caracter frutal. Finalmente, se realiza una segunda
fermentacion.

i ’MKM Notas Presenta un color rojo violaceo con gran intensidad aromatica,
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CALLEJON de cata  con notas de fruta roja y negra fresca, como ciruela, guinda y grosella,
junto con notas minerales y vegetacién autoctona de montana.
En boca, es lineal, vibrante y fluido, con cuerpo medio.
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