RELATOS

peL CALLEJON

MALBEC

AGRONOMIA Y ELABORACION

Varietal  100% Malbec
Origen  Vista Flores, Tunuyan — Valle de Uco, Mendoza
Altitud  1.050 msnm.
Suelo  Franco arenoso con sedimentos aluviales

Cosecha  Manual
Endlogo  Pablo Navarrete

Elaboracion  Levaduras seleccionadas. Fermentacion alcohdlica bajo
un estricto control de temperatura durante 20 dias.
Fermentacion malolactica natural durante su crianza en
barrica.

Crianza 8 meses en barricas de roble francés.

VALLE DE UCO - MENDOZA -

Notas  Combina aromas de ciruelas y moras, con notas de
decata  capela, pimienta negra y lavanda. Es un vino complejo
con buena estructura, taninos suaves y maduros. Es
equilibrado y con un final de boca persistente donde

aparecen sahores tostados.

Potencial 5 afios
de guarda
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