
ESPAÑA

VINOSDELALUZ.COM

Viñedo: Sistema espaldera. Suelos franco 
arenosos de rica mineralidad a 700 msnm.
Edad del Viñedo: 40 años.
Variedad: 100% Verdejo. 
Rendimiento: 7.000 Kg/ha.
Rueda, España.

Amarillo pajizo, de intensidad media y re�ejos 
verdosos. En nariz es fresco y aromático con notas 
cítricas y algunos aspectos tropicales. De gran 
frescura y suavidad la crianza sobre lías resalta un 
aspecto untuoso en boca, su acidez lo hace un vino 
refrescante y agradable.

Fermentación alcohólica a temperatura controlada 
entre 15 y 18 grados durante 13 y 15 días.

Crianza: sobre lías durante 4 meses.
Producción: 15.000 botellas.

VERDEJO
75 CL.
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