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Viñedo: Sistema de vaso y espaldera. Suelos 
principalmente arcillo calcáreos a 700-850 msnm.
Edad del Viñedo: 30-35 años.
Variedad: 100% Tempranillo (Tinta del País). 
Rendimiento: 5.000 Kg/ha.
Ribera del Duero, España.

Color rojo picota de capa media a media alta. En 
nariz, muchos aromas tanto de fruta y �ores como 
terciarios y de especias, ricos y bien integrados, 
producto de su crianza en roble francés. Cuerpo 
medio alto, taninos redondos y agradables de buen 
balance, equilibrio y complejidad en boca.  

Maceración en frío de tres días, fermentación 
alcohólica a temperatura controlada a 28 grados 
entre 7 y 10 días y maceración post fermentativa 
entre 5 y 7 días.

Crianza: 12 meses en barrica de roble francés.
Producción: 15.000 botellas.
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