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HISTORIA

Valpincia rinde tributo al Valle de Pintia, una antigua ciudad vaccea en Padilla de
Duero (Pefiafiel, Valladolid) a solo 4 km de nuestra bodega.

Los vacceos dejaron huella en estas tierras circundantes al rio Duero, ho solo
con su iconica arquitectura, sino por su notable consumo de vino y cuidado de
sus vifias. Es precisamente aqui donde se ubica nuestra bodega, la cual refleja
toda la personalidad de la D.O. Ribera del Duero en nuestros vinos.

AGRONOMIA Y ELABORACION

VARIEDAD Tempranillo
ORIGEN  Provincias de Valladolid y Burgos, D.O. Ribera del Duero -
} Espania.
ALTURA DEL VINEDO  700-950 m.s.n.m.
SUELD  Suelos arcillo arenosos
COSECHA  Manual
RENDIMIENTO 6,000 kg. / ha.
EDAD DEL VINEDO  Entre 15y 25 affos. Sistema de espaldera.
PRODUCCION 75,000 botellas

\’ALP]NCU\

ELABORACION  Maceracion en frio de tres dias, fermentacion alcohdlica a
temperatura controlada a 26°C entre 7y 10 dias.

CRIANZA 6 meses en barrica de roble francés.

NOTAS DE CATA

Limpio y brillante, de color rojo picota con algunas tonalidades violaceas de capa
media. Notas de frutas negras y rojas maduras como las moras y las cerezas. La
nariz resulta muy limpia, de caracter frutal atractivo y directo. De cuerpo medio,
buena untuosidad y taninos muy amables y redondos en boca.

MARIDAJE Pastas con salsas a base de tomate y embutidos.
ALCOHOL 145%
POTENCIAL DE GUARDA  5afios
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