VALPINCIA

RESERVA | TEMPRANILLO

HISTORIA

Valpincia rinde tributo al Valle de Pintia, una antigua ciudad vaccea en Padilla
del Duero (Pefiafiel, Valladolid) a solo 4 km de nuestra bodega.

Los vacceos dejaron huella en estas tierras circundantes al rio Duero, no solo
€ON su iconica arquitectura, sino por su notable consumo de vino y cuidado de
sus vifas. Es precisamente aqui donde se ubica nuestra bodega, la cual refleja
toda la personalidad de la D.O. Ribera del Duero en nuestros vinos.

AGRONOMIA Y ELABORACION

VARIEDAD  Tempranillo
ORIGEN  Provincias de Burgosy Valladolid, D.O. Ribera del Duero -
B Espania.
ALTURA DEL VINEDO  820-950 m.s.n.m.

SUELO  Franco arcillosos que se mezclan con diferentes perfiles
de sedimentos aluviales y calcareos dependiendo de las
microrregiones

COSECHA  Manual
RENDIMIENTO 4,500 kg. / ha.
EDAD DEL VINEDO  Entre 30y 50 afios. Sistema de vaso.
PRODUCCION 10,000 botellas

ELABORACIGN Maceracion en frio de tres dias, fermentacion alcohdlica a
temperatura controlada a 28°C entre 7 y 10 dias y
maceracion post fermentativa entre 7y 10 dias.

CRIANZA 18 meses en barrica de roble francés.

NOTAS DE CATA

Color rojo rubi de intensidad media, que con el paso del tiempo entrega colores

que no hablan de juventud sino de complejidad. En nariz, aromas terciarios,

RIBERA DEL DUERO ricos y bien integrados, producto de su larga crianza en roble francés. Hoja de

B L OMINACIOR tabaco, cedro y cuero predominan sobre los aromas de frutas maduras. En

boca posee cuerpo medio, de atractiva suavidad y elegancia. Taninos bien

domados y agradables. Los afnos en barrica y botella otorgan complejidad y
delicadeza.

MARIDAJE  Ideal para acompafiar cocina de autor.
ALCOHOL 14%
POTENCIAL DE GUARDA 10 afios
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