
Rosa pálido. Intensidad alta en nariz: frutos rojos y aromas �orales. 
En boca, estructurado, largo y persistente.  
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Cigales.  .  Valladolid - España. 
732 m.s.n.m
Cascajosos y canto rodado con fondo de arcilla. 
Manual
3.500 kg. / ha.
72 años. Sistema de vaso. 
5.000 botellas

Maceración prefermentativa. Fermentación con 
temperatura controlada.
Sobre lías 5 meses.
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Cigales es la Denominación de Origen del rosado. Esta D.O. se extiende por 
12 municipios de las provincias de Valladolid y Palencia. Clima continental 
con in�uencia atlántica, con fuertes oscilaciones térmicas, tanto durante el 
día como a lo largo del año. Irregularidad pluviométrica y fuerte sequía 
estival; los inviernos son crudos y prolongados con heladas y nieblas 
frecuentes y predominio de vientos.


