PAGOS
DE VALCERRACIN

VALCERRACIN SELECCION LIMITADA
VERDEJO

HISTORIA

Rueda es |a Denominacion de Origen de uva blanca por excelencia, en
especial de la variedad autdctona: Verdejo. El clima continental con
abundante sol en el dia, precipitaciones moderadas y una gran
amplitud térmica nos permite crear vinos frescos, aromaticos y
equilibrados.

AGRONOMIA Y ELABORACION

VARIEDAD Verdejo
ORIGEN Rueda. Valladolid - Espafia.
ALTURA DEL VINEDO 720 m.s.n.m
SUELO  Suelos franco arenosos de rica mineralidad.

COSECHA Manual
i RENDIMIENTO 7,000 kg. / ha.
R EDAD DEL VINEDO 70 afios. Sistema de vaso.

PRODUCCION 25,000 botellas

VALCERRACIN

SELEC(

ELABORACION Fermentacion alcohdlica en depdsitos de acero
inoxidable que no supera los 18°C.

CRIANZA Sobre lias finas de 3 a 4 meses.

NOTAS DE CATA

Limpio y brillante, amarillo pajizo con reflejos verdosos, de cuerpo
denso. En nariz es aromatico y fresco. Evoca aromas de hierbas
silvestres, fruta blanca y citricos. Fresco y vibrante, de muy buena
acidez, es un vino franco que representa en boca los descriptores de la
fase olfativa entregando frescura y fluidez.

MARIDAJE  Pollo al limén o pastas de base cremosa.
ALCOHOL 13%

ESPANA
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