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DENOMINACION DE ORIGEN BOTELLAS

PRODUCTO DE ESPANA-PRODUCT OF SPAIN

S
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VALCERRACIN

SELECCION LIMITADA
TEMPRANILLO
FERMENTADO EN BARRICA

HISTORIA

Cigales es la Denominacion de Origen del rosado. Esta D.O. se
extiende por 12 municipios de las provincias de Valladolid y Palencia.
Clima continental con influencia atlantica, con fuertes oscilaciones
térmicas, tanto durante el dia como a lo largo del afio. Irregularidad
pluviométrica y fuerte sequia estival, los inviernos son crudos Yy
prolongados con heladas y nieblas frecuentes y predominio de vientos.

AGRONOMIA Y ELABORACION

VARIEDAD Tempranillo
ORIGEN ~Cigales
ALTURA DELVINEDO 700 m.s.n.m
SUELD Franco con canto rodado en superficie. Manual, parcela
COSECHA con distintas variedades en la que hay seleccion en
vifiedo.
EDAD DEL
VINEDO 50 afios. Sistema de vaso.
PRODUCCION 2.200 botellas

ELABORACION Maceracion prefermentativa de 12 horas a temperatura
controlada de 7 grados. Prensado con mosto yema que
llevamos a las barricas de 400 litros en las cuales
fermenta.

NOTAS DE CATA

Color rosa palido. En nariz, aromas de fruta roja fresca. Goloso
en boca con volumen.

ALCOHOL 13%

WWW.VINOSDELALUZ.COM
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