SINGLE VINEYARD
GUALTALLARY

MALBEC

AGRONOMIA Y ELABORACION

Varietal: 100% Malbec

Origen:Parcela #2 en Gualtallary, Tupungato - Valle da U860 msnm.
Suelo:Pedregoso de tamano variado (muchas de origen volcanico), aluvial,
arenoso y con presencia de canto rodado de diversos tamafos. Gran
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PLATINUM

componente calcareo.
Cosecha:Manual

EndlogoPablo Navarrete

ElaboracionVifas de Malbec en espaldero de mds de 10 afios (rendimiento
consistente de 5.000 kilos por hectdrea) con un manejo controlado del
riego por goteo. Seleccion manual de racimos y granos previo al
despalillado. Maceracion pre-fermentativa en frio para promover la
extraccion de color y aromas primarios. Fermentacion alcohdlica de unos
30 dias: 70% en tanques de acero inoxidable y 30% en foudres de roble
bajo un estricto control de temperatura (de 24°C a 30°C).

Crianza:12 meses en barricas de roble francés.
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VALLE DE CO0 L M orA R Notas de cata:Malbec puro, fresco y lleno de texturas. Intenso color rojo

profundo con matices violaceos. En nariz es profundo, intenso y complejo. Se
destacan aromas propios de esta maravillosa microrregién, como la tiza,
piedra humeda y pizarra. En boca se perciben frutos rojos acidos, de
estructura equilibrada, untuoso y sedoso con un gran fimhl miner

Potencial de guardat0 afos
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MEDALLA PLATINO
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