PENAFIEL

EDICION LIMITADA
TEMPRANILLO, 2020

HISTORIA

Una bodega rodeada por sus propias vifias, en el municipio de Pefafiel, en pleno
corazon de la D.O. Ribera del Duero. Cada afo elaboramos un vino de edicion
limitada, donde el nimero de botellas producidas es el mismo nimero de
habitantes de la region en el ano de la cosecha.

AGRONOMIA Y ELABORA CION

VARIEDAD Tempranillo (Tinta del pais)
ORIGEN  Provincia de Burgos, D.O. Ribera del Duero - Esparia.
ALTURA DEL VINEDO 820-950 m.s.n.m.
SUELO  Suelos principalmente arcillo calcareos que se mezclan con
diferentes perfiles de sedimentos aluviales.
COSECHA Manual
RENDIMIENTO 3,500 kg. / ha.
EDAD DEL VINEDO Entre 40y 60 afios. Sistema de vaso.
PRODUCCION 5.054 botellas numeradas = El nimero de habitantes de
Pefafel en el afio 2020

FLABORACION Maceracion en frio de tres dias, fermentacion alcohdlica a
temperatura controlada a 28°C entre 7 y 10 dias vy
maceracion post fermentativa entre 7'y 10 dias. El 50% del

EDICION LIMITADA | 3 £ T, !
vino realiza fermentacion malolactica en barrica.
Cg@@% CRIANZA 18 meses en barrica de roble francés.

NOTAS DE CATA

Color rojo granate, de capa muy oscura. Su crianza prolongada aporta todo tipo de
aromas terciarios, una gama muy compleja con descriptores como el cuero, notas
RIBERA DELDUERO " animales, carne de caza, hojas de tabaco, grafito y humo. También se encuentran
g - C fﬁﬁz presentes aromas de fruta negra y roja muy madura o confitada. De cuerpo muy

untuoso y persistente, de gran densidad y muy buen volumen de boca, es un vino
con taninos presentes pero muy redondos.

ALCOHOL 14.5%
POTENCIAL DE GUARDA 10 afios
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