PAGOS
DE VALCERRACIN

CRIANZA VENDIMIA SELECCIONADA
TEMPRANILLO

HISTORIA

Una bodega rodeada por sus propias vifias, en la localidad de Penafiel, en pleno
corazén de la D.O. Ribera del Duero.
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Esta es una de las zonas viticolas mas altas en Europa, conocida como La Milla
de Oro. Mientras que la altura promedio en la zona ronda los 750 m.s.n.m.
nuestros vinedos se ubican a 900, logrando una maduracion mas lenta de la uva
generando vinos mas frescos, complejos y expresivos.

AGRONOMIAY ELABORACION

VARIEDAD Tempranillo (Tinta del Pais).
ORIGEN Provincia de Burgos, D.O. Ribera del Duero - Espafia.
ALTURA DEL VINEDO 820-950 m.s.n.m.
SUELD Suelos principalmente arcillo calcareos que se mezclan
con diferentes perfiles de sedimentos aluviales.
COSECHA Manual
RENDIMIENTO  5.000 Kg/ha.
EDAD DEL VINEDO Entre 30y 45 afios.
PRODUCCION 40,000 botellas.

ELABORACION Maceracion en frio de tres dias, fermentacion alcohdlica a

S temperatura controlada a 28°C entre 7 y 10 dias y
maceracion post fermentativa entre 7 y 10 dias.

PAGOS CRIANZA 16 meses en barrica de roble francés.
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RRRMIA SELECCIO Limpio y brillante, color rojo cereza, de capa intensa. La nariz se presenta compleja
CRIANZA y equilibrada, se evidencian notas de fruta negra madura, cuero, tabaco, grafito y

algunas notas que recuerdan las especias. De cuerpo medio intenso, excelente
untuosidad, taninos muy amables y acidez discreta. En boca se encuentra muy

RIBERA DEL DUERO ‘ presente la fruta madura y se destaca por su volumen y post gusto largo y
| agradable.

PRODUCTO DE ESPANA - PRODUCT OF SPAIN !

DENOMINACION DE ORIGEN

MARIDAJE Ideal para acomparfiar cocina de autor.
ALCOHOL 14.3%
POTENCIAL DE GUARDA 7 afios

LA MILLA DE ORO
D.O. RIBERA DEL DUERO

LA LUZ
DEL DUERO
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