PAGOS
DE VALCERRACIN

10 MESES EN ROBLE FRANCES
TEMPRANILLO
HISTORIA

Una bodega rodeada por sus propias vifias, en la localidad de Pefafiel, en pleno
corazén de la D.O. Ribera del Duero.

Esta es una de las zonas viticolas mas altas en Europa, conocida como La Milla de
Oro. Mientras que la altura promedio en la zona ronda los 750 m.s.n.m. nuestros
viNedos se ubican a 900, logrando una maduracion mas lenta de la uva generando
vinos mas frescos, complejos y expresivos.

AGRONOMIAY ELABORACION

‘ VARIEDAD  Tempranillo (Tinta del Pais).
‘1 ORIGEN  Provincia de Burgos y Soria, D.O. Ribera del Duero - Espafia.
ALTURA DEL VINEDO 750-900 m.s.n.m.
TALUZ SUELD  Principalmente franco arcillosos que se mezclan con
diferentes perfiles de sedimentos aluviales y calcareos
] ~ dependiendo de las microrregiones.
PAGOS COSECHA Manual
DE VALCERRACIN RENDIMIENTO 6,000 kg. / ha.
EDAD DEL VINEDO  Entre 20y 35 afios.
PRODUCCION 100,000 botellas
10 MESES
EN ROBLE FRANCES ELABORACION Maceracion en frio durante tres dias, fermentacion alcohdlica
a temperatura controlada a 28°C entre 7 y 10 dias y
fermentacion malolactica en deposito de acero inoxidable. Sin
ningun tipo de traza de origen animal.
CRIANZA 10 meses en barrica de roble francés.

NOTAS DE CATA

LimpioYy brillante, de color rojo picota, con reflejos violaceos, de capa media a intensa.
En nariz se presenta elegante con notas de frutas negras maduras, cedro, especias y
cacao. En boca, cuerpo medio, buena untuosidad y taninos muy amables y redondos.
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RIBERA DEL DUERO

DENOMINACION DE ORIGEN

MARIDAJE Pastas con salsas a base de tomate y embutidos.
ALCOHOL 14.5%
POTENCIAL DE GUARDA 7 afios
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