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EPISODIO

pEL CALLEJON

MALBEC

AGRONOMIA Y ELABORACION

Varietal  100% Malbec
Origen  Vista Flores, Tunuyan — Valle de Uco, Mendoza
Altitud  1.150 msnm.
Suelo  Franco arenoso con sedimentos aluviales.

Cosecha  Manual
Endlogo  Pablo Navarrete

Elaboracion A partir de viias de mds de 25 anos. Fermentacion
tradicional con levaduras seleccionadas bajo un
estricto control de temperatura. Fermentacion
malolactica natural.

Crianza 4 meses en barricas de roble franceés.

Notas  Color rojo profundo con tintes violdceos. En nariz se
decata  porciben frutos rojos, ciruela madura, mora y fragancias
especiadas como pimienta negra. Notas a chocolate y
vainilla. En boca posee personalidad, complejo con
buena estructura, taninos suaves y maduros.

Equilibrado y con final de boca persistente.

Potencial 3 afios
de guarda
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