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SENORIO » RUBIOS

Elaboracion Este vino es la expresién de una gran afiada para los vinos

Notasde
cata

Ficha
analitica

tintos de Senorio de Rubids. Un verano especial, mis
calido y seco de lo habitual, se reflejé en una maduraciéon
extraordinaria de las variedades tintas que componen este
coupage: brancellao, sousén, caifo tinto, espadeiro, pedral
y mencia. Las uvas, recolectadas en parcelas seleccionadas,
son despalilladas y enviadas al depdsito tras ser enfriadas.
Alli maceran durante tres dias hasta que da comienzo la
fermentacion alcohodlica, a una temperatura controlada de
hasta un maximo de 22 °C. Durante este periodo, el mosto
se somete a remontados diarios durante varias horas. Al
finalizar la fermentacidn, se realiza el descubado para dar
paso a la fermentaciéon malolactica. Tras diez meses en
depésito, el vino es embotellado.

Presenta un intenso color cereza picota. En nariz evoca
frutos rojos, mientras que en boca ofrece gran estructura.
Es un vino muy potente, glicérico y sabroso, con notas de
fruta madura.

Alcohol: 13,80 % vol

Acidez total: 4,80 g/1

Acidez volatil: 0,58 g/1

Anhidrido sulfuroso libre: 23 mg/1
Anhidrido sulfuroso total: 34 mg/1
pH: 3,83

Densidad: 994 mg/ml

Azucares reductores: 0,30 g/1
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