
Elaboración

Nota de
cata

Alcohol: 13,80 % vol
Acidez total: 4,80 g/l
Acidez volátil : 0,58 g/l
Anhídrido sulfuroso libre: 23 mg/l
Anhídrido sulfuroso total: 34 mg/l
pH: 3,83
Densidad: 994 mg/ml
Azúcares reductores: 0,30 g/l

Ficha
analítica

CONDADO BLANCO

Este vino representa la vini�cación tradicional en la subzona de O Condado do 
Tea. Antiguamente, los viticultores cultivaban diferentes variedades en las mismas 
pequeñas parcelas y, tras la vendimia, fermentaban todas juntas en los mismos 
depósitos. En nuestra bodega, fermentamos los mostos por separado y posterior-
mente realizamos el coupage de los vinos resultantes.

Este vino nace tras el ensamblaje de seis variedades autóctonas 
de la región del Condado do Tea (treixadura, albariño, loureira 
blanca, godello y torrontés), todas ellas recolectadas a mano. 
Una vez en bodega, los racimos se despalillan, se enfrían y se 
trasladan a la prensa neumática. El mosto obtenido de la prensa 
se envía al depósito para su desfangado. Posteriormente, 
fermenta a 16 °C durante un período de entre 15 y 20 días. 
Finalizada la fermentación, el vino se trasiega para separarlo de 
sus lías. Los procesos siguientes son la estabilización por frío, la 
�ltración y, �nalmente, el embotellado.

Visualmente, presenta un color amarillo pajizo brillante. En 
nariz, resulta muy afrutado, fresco y limpio, destacando la 
treixadura con notas de manzana verde. Su acidez es de media 
a alta. En boca, es un vino muy complejo debido a la 
combinación de variedades, delicioso y elegante.
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