
100% Malbec
Vista Flores, Tunuyán – Valle de Uco, Mendoza
1.150 msnm.
Franco arenoso con sedimentos aluviales.

Manual
Pablo Navarrete

A partir de viñas de más de 25 años. Fermentación 
tradicional con levaduras seleccionadas bajo un 
estricto control de temperatura. Fermentación 
maloláctica natural.

4 meses en barricas de roble francés.

W W W . V I N O S D E L A L U Z . C O M
@ C A L L E J O N C R I M E N

AGRONOMÍA Y ELABORACIÓN

Color rojo profundo con tintes violáceos. En nariz se 
perciben frutos rojos, ciruela madura, mora y fragancias 
especiadas como pimienta negra. Notas a chocolate y 
vainilla. En boca posee personalidad, complejo con 
buena estructura, taninos suaves y maduros. 
Equilibrado y con final de boca persistente.

3 años

MALBEC

Varietal
Origen 
Altitud 
Suelo

 
Cosecha
Enólogo

Elaboración
 

Crianza

Notas 
de cata

Potencial 
de guarda

EPISODIO



100% Chardonnay
Gualtallary, Tupungato – Valle de Uco, Mendoza
1.350 msnm.
Calcáreo, con sedimentos aluviales y gran porcentaje de 
canto rodado
Manual
Pablo Navarrete

Levaduras seleccionadas. Fermentación alcohólica bajo 
un estricto control de temperatura durante 16 días. 
Fermentación maloláctica natural, preservando 
frescura y naturalidad. Un 20% del volumen pasa 4 
meses en barricas de roble francés.

12 meses en barricas de roble francés.

W W W . V I N O S D E L A L U Z . C O M
@ C A L L E J O N C R I M E N

AGRONOMÍA Y ELABORACIÓN

De un color amarillo puro con marcados matices 
dorados. Este es un vino expresivo y fresco que regala 
aromas a fruta tropical, cítricos y notas de miel y 
vainilla.

3 años

Varietal
Origen 
Altitud 
Suelo

 
Cosecha
Enólogo

Elaboración
 

Crianza

Notas 
de cata

Potencial 
de guarda

relatos
CHARDONNAY



100% Sangiovese
Vista Flores, Tunuyán – Valle de Uco, Mendoza
1.050 msnm.
Franco arenoso con composición de arcilla con 
carbonato de calcio.
Manual
Pablo Navarrete

A partir de viñas de más de 50 años bajo un sistema de 
conducción en parral. Una vez cosechada, la uva se 
prensa y fermenta reduciendo al mínimo el contacto 
con las pieles, dando lugar a un color rosado tenue. Se 
deja luego en contacto con las lías finas para ganar 
volumen y textura.

12 meses en barricas de roble francés.

W W W . V I N O S D E L A L U Z . C O M
@ C A L L E J O N C R I M E N

AGRONOMÍA Y ELABORACIÓN

Regala aromas a frutillas, cerezas y pomelo rosado. Al 
paladar es refrescante, amable y de gran valor 
aperitivo.

3 años

relatos
SANGIOVESE  ROSÉ

Varietal
Origen 
Altitud 
Suelo

 
Cosecha
Enólogo

Elaboración
 

Crianza

Notas 
de cata

Potencial 
de guarda



100% Cabernet Sauvignon
Vista Flores, Tunuyán – Valle de Uco, Mendoza
1.050 msnm.
Franco arenoso con sedimentos aluviales

Manual

Pablo Navarrete

Fermentación alcohólica bajo un estricto control de 
temperatura durante 20 días. Fermentación 
maloláctica natural durante su madurez en barrica.

8 meses en barricas de roble francés.

W W W . V I N O S D E L A L U Z . C O M
@ C A L L E J O N C R I M E N

Regala aromas a fruta roja junto con notas especiadas 
y toques de tabaco gracias a la crianza en roble. En boca 
es delicado y complejo, con buena estructura y taninos 
bien integrados. Equilibrado 
y final persistente. 

5 años

AGRONOMÍA Y ELABORACIÓN

Varietal
Origen 
Altitud 
Suelo

 
Cosecha

Enólogo

Elaboración
 

Crianza

Notas 
de cata

Potencial 
de guarda

relatos
CABERNET SAUVIGNON



100% Malbec
Vista Flores, Tunuyán – Valle de Uco, Mendoza
1.050 msnm.
Franco arenoso con sedimentos aluviales

Manual
Pablo Navarrete

Levaduras seleccionadas. Fermentación alcohólica bajo 
un estricto control de temperatura durante 20 días. 
Fermentación maloláctica natural durante su crianza en 
barrica. 

8 meses en barricas de roble francés.

W W W . V I N O S D E L A L U Z . C O M
@ C A L L E J O N C R I M E N

Combina aromas de ciruelas y moras, con notas de 
canela, pimienta negra y lavanda. Es un vino complejo 
con buena estructura, taninos suaves y maduros. Es 
equilibrado y con un final de boca persistente donde 
aparecen sabores tostados.

5 años

Varietal
Origen 
Altitud 
Suelo

 
Cosecha
Enólogo

Elaboración
 

Crianza

Notas 
de cata

Potencial 
de guarda

AGRONOMÍA Y ELABORACIÓN

relatos
MALBEC



50% Malbec, 30% Cabernet Franc 
y 20% Cabernet Sauvignon.
Vista Flores, Tunuyán – Valle de Uco, Mendoza
1.050 msnm.
Franco arenoso con composición de arcilla y carbonato 
de calcio.
Manual
Pablo Navarrete

Fermentación en tanques de acero inoxidable, bajo un 
estricto control de temperatura, durante 20 días. 
Fermentación maloláctica natural durante su crianza en 
barrica para después realizar el corte de los distintos 
varietales.

8 meses en barricas de roble francés.

W W W . V I N O S D E L A L U Z . C O M
@ C A L L E J O N C R I M E N

Color rojo profundo, con destellos violáceos. En nariz 
presenta marcadas notas de frutas rojas y negras como 
ciruela y cassis. Es un vino equilibrado, expresivo y con 
buena complejidad.

5 años

AGRONOMÍA Y ELABORACIÓN

Composición
varietal
Origen 
Altitud 
Suelo

 
Cosecha
Enólogo

Elaboración
 

Crianza

Notas 
de cata

Potencial 
de guarda

RED BLEND

relatos



W W W . V I N O S D E L A L U Z . C O M
@ C A L L E J O N C R I M E N

AGRONOMÍA Y ELABORACIÓN

Varietal
Origen 

Altitud 
Suelo 

 
Cosecha

Enólogo

Elaboración 

Crianza

Notas 
de cata

Potencial 
de guarda

Cosechamos este varietal a partir de una viña antigua bajo 
una conducción en parral. La uva reposa 6 meses en tanque 
de acero inoxidable con trabajos de lías.

12 meses en barricas de roble francés.

100% Semillón
Parcela 20-A, Pampa El Cepillo, San Carlos – Valle de Uco, 
Mendoza
1.200 msnm.
Franco arenoso con sedimentos aluviales y eólicos

Manual durante la primera semana de marzo, en cajas de 
17kg.
Pablo Navarrete

Un vino intenso de muy buena acidez. Fresco, aromático y de 
un volumen medio. Su elegancia y frescura reflejan el clima 
extremo del terroir más austral del valle.

5 años

SEMILLÓN



W W W . V I N O S D E L A L U Z . C O M
@ C A L L E J O N C R I M E N

AGRONOMÍA Y ELABORACIÓN

Varietal
Origen 
Altitud 
Suelo 

 

Cosecha
Enólogo

Elaboración 

Notas 
de cata

Potencial 
de guarda

Maceración en frío por 48 horas. Fermentación alcohólica en 
tanques de acero inoxidable, con levaduras nativas, a una 
temperatura de 24ºC a 28ºC durante 12 días y 7 días de 
maceración post-fermentativa. Sin intervención de madera 
y sin sulfitos agregados.

100% Malbec
Gualtallary, Tupungato – Valle de Uco, Mendoza
1.300 msnm.
Pedregoso de tamaño variado (muchas de origen volcánico) 
aluvial, arenoso y con presencia de canto rodado de diversos 
tamaños. Gran componente calcáreo.
Manual, durante la primera semana de marzo
Pablo Navarrete

De color rojo profundo y violáceo. Presenta fruta negra y roja 
fresca como grosellas, frambuesa y casis. También presenta 
aromas a hierba fresca como el tomillo y laurel con notas 
minerales. En boca es fresco, con muy buena acidez. Filoso y 
vibrante. De un cuerpo medio y muy ágil al paladar. 

3 años

MALBEC



W W W . V I N O S D E L A L U Z . C O M
@ C A L L E J O N C R I M E N

CABERNET FRANC

AGRONOMÍA Y ELABORACIÓN

Varietal
Origen 
Altitud 
Suelo 

Cosecha
Enólogo

Elaboración 

Crianza

Notas 
de cata

Potencial 
de guarda

Levaduras seleccionadas. Fermentación alcohólica bajo un 
estricto control de temperatura durante 20 días 
Fermentación maloláctica natural durante su crianza en 
barrica. 

8 meses en barricas de roble francés

100% Cabernet Franc
Vista Flores, Tunuyán – Valle de Uco, Mendoza.
1.150 msnm.
Franco arenoso con sedimentos aluviales y eólicos.
Manual
Pablo Navarrete

De color rojo intenso con reflejos violáceos, los aromas a 
ciruelas maduras y cerezas se completan con un prolongado 
final de chocolate y pimienta. Es un vino de gran 
personalidad, complejo y de buena estructura.

8 años



W W W . V I N O S D E L A L U Z . C O M
@ C A L L E J O N C R I M E N

AGRONOMÍA Y ELABORACIÓN

Varietal
Origen 
Altitud 
Suelo 

 
Cosecha
Enólogo

Elaboración 

Crianza

Notas 
de cata

Potencial 
de guarda

100% Petit Verdot
Vista Flores, Tunuyán – Valle de Uco, Mendoza
1.050 msnm.
Franco arenoso

Manual
Pablo Navarrete

De color rojo profundo levemente violáceo. Presenta aromas 
a fruta negra madura como arándano y mora, hierbas y 
grafito que se complementan con sutiles notas ahumadas y 
a chocolate. Es un vino complejo, de gran untuosidad con 
delicados aromas especiados. 

8 años

Levaduras seleccionadas. Fermentación alcohólica bajo un 
estricto control de temperatura durante 20 días 
Fermentación maloláctica natural durante su crianza en 
barrica. 

12 meses en barricas de roble francés

PETIT  VERDOT



Varietal
Origen 
Altitud 
Suelo 

 
Cosecha
Enólogo

Elaboración 

Crianza

W W W . V I N O S D E L A L U Z . C O M
@ C A L L E J O N C R I M E N

Notas 
de cata

Potencial 
de guarda

AGRONOMÍA Y ELABORACIÓN

De viñas de más de 50 años bajo un sistema de conducción 
en parral cosechamos este varietal. La fermentación es 
tradicional con levaduras seleccionadas bajo un estricto 
control de temperatura, maloláctica natural en barrica. 

12 meses en barricas de roble francés.

100% Sangiovese
Vista Flores, Tunuyán – Valle de Uco, Mendoza
1.100 msnm.
Franco arenoso con sedimentos aluviales, eólicos y 
volcánicos
Manual
Pablo Navarrete

Color rojo rubí profundo. Los aromas de mermelada de 
frutillas se combinan con ciruelas, violetas y menta. En boca 
entrega un cuerpo medio, frescura y un prolongado final de 
chocolate y vainilla.

8 años

SANGIOVESE





Varietal: 100% Malbec
Origen: I.G. Pampa El Cepillo, San Carlos - Valle de Uco a 1.100 msnm, 
con orientación sureste.
Suelo: Composición variada de arenas, caliche y piedras de gran 
tamaño recubiertas de carbonato de calcio. 
Cosecha: Manual

Enólogo: Pablo Navarrete

Elaboración: Viñas de Malbec en espaldero de más de 30 años 
(rendimiento consistente de 5.000 kilos por hectárea) con un manejo 
controlado del riego por goteo. Selección manual de racimos y granos 
previo al despalillado. Maceración pre-fermentativa en frío para 
promover la extracción de color y aromas primarios. Fermentación 
alcohólica de unos 30 días: 70% en tanques de acero inoxidable y 30% 
en foudres de roble bajo un estricto control de temperatura (de 24°C a 
30°C).

Crianza: 12 meses en barricas de roble francés.

W W W . V I N O S D E L A L U Z . C O M
@ C A L L E J O N C R I M E N

AGRONOMÍA Y ELABORACIÓN

Notas de cata: Color rojo profundo e intenso. En nariz se perciben 
frutos negros maduros como grosella negra y sutiles notas minerales. 
En boca presenta una equilibrada estructura, de gran concentración 
aromática donde se perciben moras y notas minerales a grafito. Éste es 
un Malbec profundo, de gran tensión y personalidad que destaca por su 
equilibrio, final aterciopelado y taninos redondos.  

Potencial de guarda: 10 años

M A L B E C

pampa el cepillo
S I N G L E  V I N E Y A R D



Varietal: 100% Malbec
Origen: Vista Flores, Tupungato - Valle de Uco a 1.050 msnm.
Suelo: Origen aluvial, franco-arenoso con arcilla carbonatada.
Cosecha: Manual

Enólogo: Pablo Navarrete

Elaboración: Viñas de Malbec en espaldero de más de 40 años 
(rendimiento consistente de 5.000 kilos por hectárea) con un manejo 
controlado del riego por goteo. Selección manual de racimos y granos 
previo al despalillado. Maceración pre-fermentativa en frío para 
promover la extracción de color y aromas primarios. Fermentación 
alcohólica de unos 30 días: 70% en tanques de acero inoxidable y 30% 
en foudres de roble bajo un estricto control de temperatura (de 24°C a 
30°C).

Crianza: 12 meses en barricas de roble francés.

W W W . V I N O S D E L A L U Z . C O M
@ C A L L E J O N C R I M E N

AGRONOMÍA Y ELABORACIÓN

Notas de cata: Color rojo profundo con tintes violáceos y azules. Es un 
Malbec intenso, con una nariz repleta de fruta roja madura, ciruela y 
violetas con sutiles notas a tabaco y vainilla. En boca tiene una 
estructura sutil, delicados aromas minerales, taninos suaves y maduros. 
Es equilibrado, untuoso y con final persistente.  

Potencial de guarda: 10 años

M A L B E C

vista flores
S I N G L E  V I N E Y A R D



Varietal: 100% Malbec
Origen: Parcela #2 en Gualtallary, Tupungato - Valle de Uco a 1.300 msnm.
Suelo: Pedregoso de tamaño variado (muchas de origen volcánico), aluvial, 
arenoso y con presencia de canto rodado de diversos tamaños. Gran 
componente calcáreo.
Cosecha: Manual

Enólogo: Pablo Navarrete

Elaboración: Viñas de Malbec en espaldero de más de 10 años (rendimiento 
consistente de 5.000 kilos por hectárea) con un manejo controlado del 
riego por goteo. Selección manual de racimos y granos previo al 
despalillado. Maceración pre-fermentativa en frío para promover la 
extracción de color y aromas primarios. Fermentación alcohólica de unos 
30 días: 70% en tanques de acero inoxidable y 30% en foudres de roble 
bajo un estricto control de temperatura (de 24°C a 30°C).

Crianza: 12 meses en barricas de roble francés.

W W W . V I N O S D E L A L U Z . C O M
@ C A L L E J O N C R I M E N

AGRONOMÍA Y ELABORACIÓN

Notas de cata: Malbec puro, fresco y lleno de texturas. Intenso color rojo 
profundo con matices violáceos. En nariz es profundo, intenso y complejo. Se 
destacan aromas propios de esta maravillosa microrregión, como la tiza, 
piedra húmeda y pizarra. En boca se perciben frutos rojos ácidos, de 
estructura equilibrada, untuoso y sedoso con un gran final mineral.

Potencial de guarda: 10 años

M A L B E C

gualtallary
S I N G L E  V I N E Y A R D



Varietal: 100% Malbec
Origen: Según las características de cada añada, intervienen en 
proporciones variadas las distintas fincas. Este Blend de Malbecs de Valle 
de Uco cuenta con un 50% de nuestra Finca en Gualtallary, 20% de 
Paraje Altamira, 20% de Pampa El Cepillo y un 10% de nuestra finca en 
Vista Flores. 
Suelo: Diversidad de suelos de origen aluvial.
Altura de los viñedos: De 1.050 hasta 1.300 msnm
Cosecha: Manual

Enólogo: Pablo Navarrete

Elaboración: Una vez elaborados los vinos por separado y añejados en 
barrica se realiza el corte buscando el equilibrio que exalte la mejor 
expresión según la interpretación de su hacedor.

Crianza: 12 meses en barricas de roble francés de 160 y 225 litros, más 
12 meses de estiba en botella.

W W W . V I N O S D E L A L U Z . C O M
@ C A L L E J O N C R I M E N

AGRONOMÍA Y ELABORACIÓN

Notas de cata: Un Blend de gran personalidad. De color violáceo profundo 
y un brillo que sorprende. Con fondo negro y lágrimas marcadas. En nariz 
se perciben notas a ciruela negra madura y algunas sutiles notas 
minerales y especiadas. En boca es elegante y expresivo presentando 
taninos sedosos y aterciopelados. Se perciben notas a chocolate y tabaco 
gracias a su crianza en barrica de roble francés. 

Se recomienda decantar 30 minutos antes del servicio.

Potencial de guarda: 10 años

M A L B E C

blend de terroirs




